
 

 

Mis à jour octobre 2025 

 

Frais 

Canard entier :  8.90 €/kg 

Canard sans foie : 5.90 €/kg 

Foie cru : 52 €/kg 

Cuisse : 3.20 €/pièce 

Magret : 22.50 €/kg 

Gésiers nettoyés : 21.50 €/kg 

Aiguillette : 22.50 €/kg 

Manchon : 6 €/kg 

Cœur de canard : 18€/kg 

Parures : 4€/kg 

 

Cuits et transformés 

Cuisses confites : 6 €/pièce (sous vide) 



Foie gras mi-cuit : 110€/kg (250g env) 

Foie conserve : 

17,50€ les 120g, 25,50€ les 180g, 40,50€ les 320g, 58€ les 500g 

Rillette de canard : 6,50€ les 200g 

Magret séché : 15€/pièce 

Saucisse sèche 100% canard gras : 45€/kg 

(dans la limite des socks disponibles) 

Terrine de canette au foie gras : 8,30€ la pièce 

Gésier confit de canard : 11€ les 350g 

Cassoulet au confit de canard : 

2 parts 16,50€ - 4 parts 31€ - 6 parts 42,50€ 

Cuisses confites par 2 conserves : 14,50€ pièce 

Cuisses confites conserve par 4 : 26€ pièce 

Graisse de canard fondu : 4,5€ les 350ml, 8€ les 750ml 

 

Tarifs Farine Bio 

T65  

1kg : 2.30€ / 5kg : 2.15 (sac 10.75€) / 25 kg : 2€ (sac 50€) 

T80  

1kg : 1.80€ / 5kg : 1.65 (sac 8.25€) / 25 kg : 1.50€ (sac 37.50€) 

T110  

1kg : 1.80€ / 5kg : 1.65 (sac 8.25€) / 25 kg : 1.50€ (sac 37.50€) 

Farine de sarrasin   

1kg : 4.80€ / 5kg : 4.50 (sac 22.50€) 

Farine de sarrasin   

1kg : 5.50€ / 5kg : 5.20 (sac 26€) 



 

Tarifs Pois Chiches 

Pois chiches : 4€/kg 

 

Tarifs Lentilles Bio: 

Lentilles vertes Bio : 5€/kg 

Lentilles roses Bio : 5€/kg 

 

 

 

Réservation au 06 71 59 59 95 

Par mail : jerome.bernard09@gmail.com 


